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Obrigado por adquirir o Brew Monk. Utilizando a imagem e a tabela acima, verifique se o seu Brew Monk esta
completo. Se faltar algum componente, contacte o seu revendedor.

Leia este manual cuidadosamente e tenha em conta a informacao seguinte, para evitar danos. Falhas
provocadas pelo facto de ignorar os itens e avisos mencionados no manual de instru¢des nao sao abrangidas
pela nossa garantia e nao podemos assumir qualquer responsabilidade.
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Leia todas as instrugoes cuidadosamente e guarde este manual para consultas futuras.

N&o utilize o dispositivo se o fio ou a ficha estiverem danificados; deverdo ser substituidos antes de
utilizar.

A maquina destina-se a ser utilizada apenas com 220-240 V e 50/60 Hz. Nao use um adaptador,
dado que a poténcia de alimentacao deste dispositivo € elevada.

Evite sobrecarregar a rede de alimentagao.

Se o dispositivo necessitar de energia extra, nao utilize tomadas mdltiplas de menos de 13 A e ndao
ligue qualquer outro dispositivo a esta tomada.

Antes de utilizar, verifique a etiqueta de classificacao do produto e certifique-se de que a sua
voltagem é adequada a voltagem da sua tomada.

0 dispositivo s6 deve ser utilizado como previsto. Deve ser operado de forma segura e correta, em
condicoes isentas de falhas. Verifique se as condi¢oes sao adequadas, antes de cada utilizagao.

0 aparelho so6 deve ser instalado em locais onde seja supervisionado.

Antes da utilizacao, o dispositivo deve ser colocado numa estrutura de apoio estavel, segura e
horizontal.

Um recipiente cheio contém liquidos a ferver e pode pesar até 40 kg (30 litros Brew Monk)/
50 kg (50 litros Brew Monk). O posicionamento horizontal € um pré-requisito para a bombagem
de transferéncia durante o processo de fabrico de cerveja. Evite superficies instaveis.

0 dispositivo ndo pode ser movido durante o processo de fabrico de cerveja. As pegas
destinam-se apenas ao transporte do dispositivo vazio.

E imperativo manter criancas e animais afastados do dispositivo enquanto estiver a funcionar.
Lembre-se de que a agua a ferver € muito perigosa.

Limpe sempre todas as pecgas do seu equipamento de fabrico de cerveja. A higiene é
indispensavel para obter bons resultados no fabrico de cerveja.

Antes de utilizar, € aconselhavel aquecer uma quantidade de dgua na caldeira, para limpar o
equipamento de fabrico de cerveja, usando um agente de limpeza adequado (PBW® Five Star).

2.1 Montagem do tubo de circulacao e informacao sobre a bomba

 E aconselhavel ndo por a bomba a funcionar sem agua. A caldeira deveréa estar cheia de
agua antes de ligar a bomba.

* Recomenda-se a utilizagao da bomba durante o processo de brassagem.

e Antes de ligar a bomba, certifique-se de que instalou o tubo curvo (11). Monte o tubo curvo
(11) colocando-o em cima do tubo de circulacao (2). Verifique se o anel de vedacao preto esta
instalado e prenda o tubo curvo (11) no sitio, pressionando as duas pegas para baixo. Se
pretender utilizar a tampa de vidro (5) durante a brassagem, tera de a colocar antes de montar
o tubo curvo (11). Primeiro, o tubo curvo (11) devera ser inserido no orificio da tampa (5).
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¢ Ajuste o débito, utilizando a valvula azul no tubo de circulacéo, para uma velocidade de
circulacao correta. Se a velocidade da bomba for demasiado rapida, o cesto de grao (8)
extravasara pelo tubo central e o fundo da caldeira pode ficar seco e queimar os ingredientes,
bem como sobreaquecer o elemento.

¢ Avalvula azul no tubo de circulacao, na posicao horizontal, fecha a valvula de esfera. A valvula
azul no tubo de circulagdo, na posicéo vertical, abre a valvula de esfera.

¢ Desligue a bomba quando fechar a valvula azul por mais de 5 segundos.

¢ Feche sempre a valvula azul e desligue a bomba antes de retirar o tubo curvo (11).

* Nao opere a bomba durante a fervura do mosto.

* Nao se aconselha a utilizacao da bomba para bombear o mosto depois de arrefecido, pois nao
existe filtro na entrada da bomba. Isto pode fazer com que entrem detritos na bomba, podendo
bloquear e danificar o sistema.

2.2 Montagem do filtro de bazuca
Fixe o filtro de bazuca (12) na rosca macho dentro do Brew Monk utilizando o clipe de uniao e
aperte usando uma chave de parafusos (ver imagens abaixo).

2.3 Montagem do tubo de extravasamento
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2.3.1 Montagem do tubo de malte fora do Brew Monk
Passo 1

Passe o conector da rosca macho (H) através do monitor de malte inferior (B) e fixe com
1 conector duplo de rosca fémea (F).

Passo 2

Pode adaptar o tubo de extravasamento de acordo com a quantidade de malte
recomendada para a sua receita. Para uma grande quantidade de malte pode usar a
configuragao 1. Para uma pequena quantidade de malte pode usar a configuragao 2.

Ligue o tubo longo (E) ao conjunto Ligue o tubo curto (D) ao conjunto
no passo 1. no passo 1.

Passo 3
Ligue 2 pegas (C) ao monitor de malte superior (B).

Passo 4
Ligue 1 conector duplo de rosca fémea (F) a configuracédo 1 ou 2.
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Passo 5

Coloque o conjunto do passo 3 no conjunto do passo 4 utilizando 1 tubo curto (D) ou 1 tubo
longo (E), conforme a configuracao escolhida. Coloque 1 conector simples de rosca fémea
(G) por cima.

2.3.2 Enchimento do tubo de malte com malte

Passo 1

Coloque 1 tampa de plastico branca () na configuracao 1 ou 2. Coloque a configuracao
1 ou 2 no tubo de malte (8).

Passo 2
Adicione malte ao tubo de malte (8).

Passo 3
Retire 1 tampa de plastico branca (l).

Passo 4
Continue a partir do passo 3 em 2.3.1.

2.4 Antes de utilizar o Brew Monk
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Aconselha-se a lavagem da maquina com 5-10 litros de agua. Limpe o tubo de malte (8),
0s monitores de filtragem (7) e o tubo de extravasamento (6), bem como o filtro de bazuca.
Para lavar a maquina, pode usar o modo manual (ver 2.5.1).

Certifique-se de que tanto as valvulas de esfera (3) como a valvula azul no tubo de
circulacao (2) estao fechadas.

Ligue o dispositivo e verta 5-10 litros de agua.

Ligue a energja.

O visor indicara a temperatura.

Pressione o botao manual para selecionar o modo manual.

Utilize os botdes TEMP, POWER e TIMER juntamente com “+” e “-” para fixar a temperatura
nos 55 °C, o tempo para a lavagem nos 5 min. e a POTENCIA nos 2 000 W.

Adicione o agente de limpeza (PBW® Five Star).
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8. Pressione iniciar.

9. Abra avalvula de esfera azul e ligue a bomba (certifique-se de que instala o tubo curvo -
ver 2.1).

10. Quando o programa terminar, desligue a bomba e retire a 4gua quente utilizando a valvula
de esfera (3).

11. A dgua quente pode ser utilizada para limpar o filtro de bazuca (12), o tubo de malte (8) e
0s monitores de filtragem (7) na pia.

Esta agora pronto para utilizar o Brew Monk!

2.5 Definicao do programa
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2.5.1 Definicao do modo manual

1.
2.

Ligue o interruptor e depois pressione o botao MANUAL.

TEMP € para definir a temperatura, POWER é para definir a voltagem, TIMER € para
definir o tempo. Estes 3 tém de ser definidos antes de iniciar a maquina; podem ser
definidos em qualquer ordem. Use “- “e “+” para definir o nivel desejado.

. Pressione o botao START quando as 3 defini¢oes tiverem sido inseridas e a sessao

manual iniciara. Esta um “H” a piscar no canto superior esquerdo. Isto significa que a
maquina esta a aquecer.

. » Atemperatura de ebulicdo pré-definida € 100°C. O temporizador ndo € acionado se a

temperatura ndo indicar 100°C.
Nesse caso, coloque a tampa durante 1-2 min. (ou veja abaixo), para chegar aos 100°C
no visor.

¢ Se a maquina comecar a ferver, mas mostrar uma temperatura inferior no visor, faca o
seguinte ajuste para fixar a temperatura nos 100°C e acionar o temporizador.

¢ Pressione os botdes “-” e “+” ao mesmo tempo, até o visor mostrar o sinal C1/F1 . A
variacao da correcao da temperatura € de -10°Ca +10°Cou-50°F a +50°F

. Quando pressiona o botao MANUAL/PAUSE durante o aquecimento, o visor volta para a

pagina de edi¢ao. Pode editar TEMP, POWER, TIMER e depois pressionar novamente o
botdo MANUAL/PAUSE para confirmar e a maquina assume as novas defini¢oes.

. Pressione TEMP durante 5 segundos e solte para mudar de graus centigrados para

Fahrenheit. Esta operacdo sé pode ser feita na PAGINA EM BRANCO.

2.5.1.1 Fungcdao memoria no modo manual para o 1.0 passo da brassagem

1.

Pressione o botdo MANUAL/PAUSE na pagina de edicdo durante 5 segundos e solte-o.
Pode registar a Ultima definicdo. Soa um sinal (toque de campainha) quando o registo foi
bem sucedido.

. Depois da operacao acima, pressione o botdo START. A maquina executara os dados

inseridos.

. Pressione o botdo STOP. A maquina para de trabalhar e vai para a PAGINA EM BRANCO.
. Para repor as definigoes de fabrica, pressione o botdo AUTO/PAUSE na PAGINA EM

BRANCO durante 5 segundos. Um sinal sonoro (toque mais lento) indica que as definigoes
de fabrica foram repostas com sucesso.
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2.5.2 Definicao do modo automatico

1. Ligue o dispositivo e depois pressione o botao AUTO.

2. Aparecera S1 no canto superior esquerdo. Introduza as 3 defini¢coes - TEMP, TIMER e
POWER. (como no modo manual, usando “+” e “-“).

3. Depois de ter definido o 1.0 passo, pressione novamente o botao AUTO e depois entre
na definicao do 2.0 passo. Os passos do 3.0 ao 9.0 sao definidos como 1.0 e 2.0. Para
cada passo (3-9) pressione o botao AUTO para confirmar e siga para o passo seguinte.

4. Assim que a TEMP esta fixada nos 100 °C, passa automaticamente de BRASSAGEM
para FERVURA.

5. Definir o aviso do lUpulo no processo de fervura: Depois de definir TEMP, TIMER e
POWER para a fervura, pressione AUTO. Defina o tempo para o lGpulo 1 usando “+” e
“-“ Pressione o botdo TIMER para o 2.0, 3.0, ... aviso de IGpulo. Por exemplo:

60 minutos a ferver e, apoés 10 minutos, a primeira adi¢cdo de IGpulo. O aviso do lipulo
TIMER deve ser 50 minutos.

6. Quando tiver inserido os passos necessarios (até 9), pressione o botdo START para
confirmar as definicdes dos passos acima. O processo de fabrico de cerveja inicia-se.
0 passo em curso piscara no canto superior esquerdo.

7. Se 9 passos for demasiado para a sua receita, defina todas as temperaturas abaixo do
ponto de ebulicdo, pressionando o botdo TEMP ap6s o seu Ultimo passo. O programa
s6 admite a definicao de um ponto de ebulicdo por cada receita. Pode ajustar a
intensidade da fervura durante a operacao, em qualquer altura.
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2.5.2.1 Durante a BRASSAGEM e a FERVURA

2.5.2.2 Funcao memoria no modo automatico

2.5.2.3 Introdugao/Alteracao da funcao memoria para o modo automatico

Na PAGINA EM BRANCO, pressione simultaneamente os botdes POWER e TIMER durante
5 segundos. O visor entrara na selecao de receitas. Pressione “-” ou “+” para escolher a
receita desejada (ROS1, R1S1, ...). Existem até 10 programas para o armazenamento de
receitas. Pressione o botdo START para confirmar a receita selecionada. A PAGINA EM
BRANCO aparecera no visor. Depois pressione o botdo AUTO/PAUSE para ir para a pagina
de edicao da receita selecionada. Pode pressionar o botao START para correr o programa
selecionado imediatamente, ou pressionar o botao AUTO/PAUSE para editar/verificar o
programa passo a passo.
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2.5.3 Selecao de receitas no modo automatico
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E muito importante limpar a maquina apds cada utilizacdo. Os ingredientes secos podem
agarrar-se ao metal e ao interior da bomba.

Lave a maquina com 5-10 litros de agua a 60 °C, durante 15 minutos ou mais, até estar limpa.
Ligue a bomba durante a limpeza.

Nao utilize quaisquer utensilios metalicos agucados para remover quaisquer residuos. Utilize
um pano ou esfregdo macios para limpar o interior da caldeira.

Quaisquer marcas de residuos de mosto na base da caldeira devem ser limpas antes da
utilizacao seguinte.

Retrolave a bomba ligando uma mangueira ao tubo curvo.

Podem ser utilizados produtos de limpeza adequados (PBW® Five Star).

Nao salpique quaisquer pecas eletronicas da maquina.

Nunca mergulhe a maquina em agua.

Guarde a maquina num local seco. Nao a ligue a tomada quando nao estiver a ser utilizada.

1 Ingredientes presos na bomba | A: Enxague a bomba ligando uma mangueira ao tubo
curvo.
B: Desmonte a bomba para retirar os ingredientes.
2 N&o chega aos 100°C A: Coloque a tampa durante 1 a 2 minutos.
B: Corrija a temperatura.
3 Cl1-corregao da temperatura A: Pressione “-” e “+” ao mesmo tempo. Entre na

em graus centigrados definicao da corregao da temperatura C1. A variagao
da definicdo é de -10°C a +10°C.

4 F1-Correcao da temperatura A: Pressione “-” e “+” a0 mesmo tempo. Entre na

Fahrenheit definicao da correcao da temperatura F1. A variacao
da definicao é de -50°F a +50°F.

5 ERR-1 mostrado no visor A: Atemperatura € inferior a -20°C. Isto € um aviso

sobre temperatura baixa.

B: O conector do sensor esta solto.

C: Abra por baixo e verifique o sensor. Volte a fixar, se
estiver solto.

6 ERR-2 mostrado no visor A: Atemperatura é superior a 120°C. Isto € um aviso

sobre sobreaquecimento/fervura a seco.
B: Falha do sensor. Contacte o distribuidor para fazer a
substituicao.
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5. Dados técnicos

N.o do modelo: | 057.700.30 N.o do modelo: | 057.700.50
Volume: 40 litros até ao topo, Volume: 52 litros até ao topo,
30 litros até a linha de 45 litros até a linha de
enchimento enchimento
Tensao: 220V-240V Tensao: 220V-240V
Poténcia: 2500 W Poténcia: 3000 W
Frequéncia: 50 Hz/60 Hz Frequéncia: 50 Hz/60 Hz
6. Circuito elétrico
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